
Aperitif
BesenArt SommergartenBesenArt Sommergarten - Erdbeer trifft Lavendel- Erdbeer trifft Lavendel

Unsere KlassikerUnsere Klassiker

ChampagnerChampagner

BOAR Gin aus dem SchwarzwaldBOAR Gin aus dem Schwarzwald

Alkoholfrei Anstoßen



Vorspeisen
Kleiner Appetitanreger

Zum Teilen gemacht

Spargelcremesüppchen

Spargelsalat

Salat BesenART

zum Salat „obendrauf“

Zur Vorspeise servieren wir Ihnen ein Brotkörbchen sowie unseren Spargelquark
Nachbestellungen sind gegen einen Aufpreis von 2,80€ erhältlich



Hauptgerichte

Wir weisen darauf hin, dass unser Spargel bissfest zubereitet wird
Möchten Sie Ihren Spargel etwas weicher, teilen Sie dies bitte unserem

Service bei Ihrer Bestellung mit



Klassiker - Stangenspargel

Weißer oder grüner Stangenspargel

Beilagen

Für Saucenliebhaber eine zusätzliche Portion Sauce



Für unsere kleinen Gäste

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir die Kindergerichte nur für Kinder bis 
14 Jahren zubereiten  Gerne können Sie bestimmte Gerichte aus unserer 

Karte für einen Abschlag auch als kleine Portion bestellen
Fragen Sie unseren Service

        Warme Küche Dienstag bis Freitag 
     von 12 bis 14 Uhr & von 17 bis 21 Uhr

      Samstags, sonntags und an Feiertagen 
         durchgehend von 11 bis 21 Uhr

               Montags Ruhetag, 
      nach Feiertagen, die auf einen Montag 
           fallen, dienstags Ruhetag



Getränke
Weißwein

Müller Thurgau, fruchtig aromatisch, reife gelbe Früchte & ein Hauch Muskat

frische Limette, Grapefruit und etwas Stachelbeere mit feiner Restsüße

fein würzig, dezente Aromen von Quitte, kandiertem Ingwer, Kräutern und Pomelo, aro-
matisch, und mineralisch (Historische Rebsorte)

reife Aprikose, saftige Stachelbeere, Noten von grüner Paprika, frisch säuerlich

würzig feinherb, Aromen von Ananas, feinem Blütenhonig und saftiger Marille

grüner Apfel, weiße Blüten, Akazienhonig, ein Hauch von Mandel, leicht & sommerlich

reife Birne, Steinobst, Zitronenzeste, eine feine Prise Salz, erfrischend & mineralisch

vielfaltige Düfte von Cassis und Stachelbeeren, elegant & ausgewogen

warme Vanilleschote, gelber Apfel, ein wenig Zitronenschale, getrocknete weiße Blüten, 
würzige Holznoten und gelbe Frucht, langer mineralischer Abgang

Roséwein

Portugieser, feine Säure, frische Aromen von Erdbeer und Himbeer

Burgundereleganz mit Dichte und Fülle

frische Erdbeeren, Himbeeren, duftende Kamillenblüten, leicht salziger & geschmeidig

frische Beerenaromatik mit saftigem, trockenem Abgang

Aufgelesen:
„Es ist mir völlig gleichgültig, wohin das Wasser fließt, solange es

nicht in den Wein läuft “
(Gilbert Keith Chesterton)



Getränke
Rotwein

Portus, samtig & fruchtig

saftige rote Früchte, Kirsche & Himbeer, dezent untermalt von dunklen Beeren

Kirsche, P  aume, Schattenmorellen, Brombeere, im Eichenfass gereift, weich & schon fast cremig

Cuvée, zartrot, Zedernholz, druckvolles Tanningerüst, frisch & lang anhaltend am Gaumen

Weinschorlen

Für unsere Weinschorlen verwenden wir unsere Hausweine. Sollten Sie einen speziellen Wein als Schorle trinken wollen, 
empfehlen wir Ihnen 0,1l Ihres Lieblingsweines zu bestellen und nach Belieben mit Wasser zu ergänzen.

Biere vom Fass von der Brauerei Rothaus

Alkoholfreie Getränke

Genuss-Schorlen und Limonaden


